


Earl Grey Special
el earl grey más cítrico con té negro, piel de naranja y bergamota.

fragante y sereno, transporta a quien lo prueba a un tranquilo huerto de cítricos donde el
mundo se detiene, aunque sea solo por un momento. 4 minutos

Irish Blend
té negro: tradicional mezcla de tés negros de assam, india de consistente textura e intensa

astringencia. esta mezcla te envolverá en un abrazo reconfortante, como si estuvieras sentado
junto al fuego en una fresca noche, saboreando historias y calidez con cada sorbo.

Simple, pero inolvidable. 4 minutos

Goji Secrets
infusión antioxidante y vitamínica de manzana, escaramujo,

hibisco, baya de goji y semillas de granada.
En un jardín escondido, lejos del bullicioso mundo, se prepara una hermosa 

infusión de acidez y dulzura, revelando sabiduría en cada sorbo. 8-10 minutos

Plum Cake Rooibos
con esta deliciosa infusión cítrica y cremosa sentirás un efecto digestivo y relajante.
Con sus notas cálidas y cremosas, esta mezcla sin cafeína calma el alma, convirtiendo

incluso los días más agitados en un momento de pura relajación. 6-10 minutos

Sensual Tea Sweet 
La delicadeza de los tés Mao Feng y Chun Mee armoniza esta mezcla floral con ginseng, mango,

maracuyá, caléndula y pétalos de peonía.
En lo profundo de un jardín en flor, se desató una delicada danza que despertaba los sentidos

con cada movimiento. 2 minutos

Indian Yogi
infusión clásica con una combinación de especias tradicionales ayurvédicas.

En el corazón de un antiguo templo, un yogui meditaba. Su té no era solo una bebida, sino un
ritual, donde cada especia se armonizaba para crear una taza que era tanto

reconfortante como vigorizante. 9-10 minutos

Pai Mu Tan
elegante té blanco de la zona de fujian, china, famoso por su fino aroma floral. En las colinas

brumosas de Fujian, China, nació un delicado té. Su aroma era tan ligero como la brisa de
primavera, y su sabor tan suave como los pétalos de una flor en plena floración. 3 minutos

MENÚ DE TÉS ESPUMOSOS
té espumoso 0%

copenhagen, denmark: silver needle, oolong, hibiscus
bottle 59

perrier jouet gran brut
a.o.c. champagne, france, pinot noir, pinot meunier, chardonnay

glass 25 bottle 145

MENÚ DE TÉS

The Merchants Afternoon Tea

il.lusio
d.o. cava, spain | macabeo, xarel.lo, parellada

glass 8 bottle 37  



TRAMEZZINI, ATÚN, TOMATES SECOS,  MOSTAZA MAYO.

salado

TRAMEZZINI, QUESO CREMOSO, PEPINO PICADO Y MENTA FRESCA.

MINI SALMÓN AHUMADO, NARANJA, PAN DE BRIOCHE.

MINI CROISSANT DE CANGREJO, AGUACATE, GUACAMOLE Y LIMA.

MINI SÁNDWICH DE POLLO AHUMADO, QUESO MAHÓN, TOCINO Y LECHUGA.

The Merchants Afternoon Tea

dulce
MOUSSE DE ROSA CON PURÉ DE FRAMBUESA, CHOCOLATE BLANCO Y FRAMBUESAS.

CHOCOLATE, BIZCOCHO DE ALMENDRA Y CEREZAS REMOJADAS EN KIRSCH.

TARTA DE NUECES PECANAS Y VAINILLA.

TARTA DE QUESO DE NARANJA, MASCARPONE, CREMA DE VAINILLA Y ARÁNDANOS.

GALLETAS DE CHOCOLATE Y SAL MARINA.

SCONES, MERMELADAS Y CREMA CUAJADA.

Todos los precios incluyen el IVA al 10%.
Si tienes alguna alergia alimentaria o intolerancia, por favor, háznoslo saber antes de hacer tu pedido, y te guiaremos.

No todos los ingredientes están mencionados en el menú y no podemos garantizar la ausencia total de alérgenos.
Se añadirá un cargo opcional discrecional del 10% a la cuenta.

TARTA DE MARACUYÁ, COCO Y MANGO.

TRAMEZZINI, ATÚN, TOMATES SECOS, MAYONESA PICANTE. 

Afternoon tea por persona 50€

cócteles de autor
The Dutches

Ginebra de Palma, sirope de hibisco casero, champán superior
14

La Revolución
Vivir Reposado, Cointreau, Crema Casera de Mango y Agave, Lima

15

The Whisper
vodka de naranja, licor de mandarina, arándano, lima, espuma de coco

13,5




